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BROA MESA OFFICE ENTRETENIMENTO





BOA GASTRONOMIA, BOM APETITE E 

BOAS COMPRAS 
O CASA COR TRIO, com suas atrações, torna a visita do público ainda mais inesquecível devido a variedade gastronômica e de compras que pode ser desfrutada. Ao percorrer os 61 ambientes, o público se depara com restaurantes, cafés, bares e lojas recheadas de bom gosto, tanto na decoração quanto nos produtos e serviços oferecidos.

Dentro do CASA BOA MESA estão muitas opções. No RESTAURANTE BRASILEIRO, projetado por Jóia Bergamo, um buffet do BADEBEC traz saladas fresquinhas, grãos, terrines, carpaccios, grelhados e molhos leves, tudo com muito sabor e capricho no visual dos pratos. Projetado por Flávia Portela, o RESTAURANTE ASIÁTICO tem a operação da BANQUETERIA NACIONAL com diferentes tipos de sushis, temakis, rolinhos vietnamitas e ganache de chocolate com macadâmia para sobremesa.
A PIZZARIA E RISOTERIA ZEFFA, criada pela VSM ARQUITETURA, traz festivais de pizzas e risotos. As delícias são preparadas na hora, com ingredientes inovadores e cuidadosamente selecionados. Patês de cream cheese em torradas de pão sírio como aperitivo, saladas coloridas e saborosas como entrada e sorvete com caldas super exclusivas para a sobremesa completam o cardápio.
Há ainda a DONA DEÔLA, tradicional padaria em São Paulo, que dispõe aos visitantes uma mistura de quitutes da culinária brasileira e francesa, no CAFÉ BOULANGERIE, desenvolvido por Rethink Space [RTKSP] Arquitetura, Engenharia e Obras. Entre eles, estão coxinhas, empadas, croissant, brioches, quiches, bombas de chocolate, tosterollis, brigadeiro, tortinhas, além de café, sucos e refrigerantes. Diversos tipos de chás, salgados e doces, da A LOJA DO CHÁ, como o noite árabe, feito com jasmim, rosas e girassol; o chá preto com amêndoas e o brigadeiro com recheio de chá podem ser apreciados na CASA DE CHÁ, ambiente especialmente elaborado por Ana Cristina Tavares e Claudia Krakowiak Bitran.

Outra novidade é a variedade de bebidas, como as cervejas premium, que passam a contar com os chopes da Cervejaria Schornstein by Melograno. Serão seis tipos, todos produzidos artesanalmente. E o local escolhido como cenário é o BAR DA CERVEJA, de autoria de Susana Meza. Nele, os visitantes têm a conveniência de degustar os chopes devidamente harmonizados com os pratos e petiscos elaborados pelo Melograno, como calabresa artesanal ao forno e mini sanduíches com massa de pizza.
No CASA ENTRETENIMENTO há a FORNERIA, assinada por Luciana Pastore. Conhecido por sua gastronomia com influência italiana e foco no conceito de comfort food, o Restaurante Praça São Lourenço participa do evento com a ideia de apresentar uma nova experiência, em um ambiente jovem e moderno. Para tanto, é servido um menu compacto, com petiscos, entradas, saladas, pratos e sobremesas. O foco também está no cardápio de bar, com drinks inovadores e refrescantes, como os novos martínis e alguns clássicos.  E no CASA OFFICE está o CAFÉ BAR DO BOULEVARD, criado por Heloisa Dabus, com a operação da PAIN DE FRANCE.
Para quem deseja adoçar ainda mais o passeio, a DILETTO atende os desejos. No espaço projetado pela arquiteta Paula Mattar são oferecidos deliciosos sorvetes artesanais, com a mistura de frutas frescas e neve, em diversos sabores, entre eles limão siciliano, framboesa, papaia e manga, pistashe, chocolate italiano e tiramisu.

É possível também levar para casa um pouco do evento. No CASA ENTRETENIMENTO está a LOJA CASA COR, criada por Patricia Upton, Iara Jatene e Solange Renault, com a venda de itens com a marca CASA COR, como home sprays, velas, cerâmicas, roupas de cama e banho, livros, CDs e revistas. Livros de diferentes autores podem ser adquiridos no CYBER CAFÉ LIVRARIA, de operação da Livraria Cultura e projeto do arquiteto Arthur de Matos Casas.

Ainda no CASA BOA MESA, há o EMPÓRIO GOURMET, com a decoração especial dos diretores de projetos Patrícia Negrini e Nicholas Duduch. O local foi especialmente elaborado para abrigar marchés, como o da linha completa da Azeite Borges, marca espanhola mais consumida do mundo. São mais de 20 tipos, que podem ser aplicados em receitas doces e salgadas. Além de experimentar e aprender como melhor usar cada tipo de azeite, o público pode conhecer a linha de vinagres especiais e apreciar, pela primeira vez no Brasil, a pipoca Borges, para microondas, Popita, com azeite, que estoura em três cores – azul, verde e vermelha. Em seguida, é possível saborear uma deliciosa cachaça envelhecida em barril de carvalho, da Cachaçaria Catedral. A bebida pode ser degustada e adquirida no local. Além disso, o ambiente conta com espaços da Madison’s Bartenders, da Castelo Alimentos, líder nacional na produção de vinagres para uso doméstico, e da Sorvetes Taperebá.
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